V4

OBEDOVE MENU

vwalee

reStauracia
['. Podjavorinskej 3. Levice

Pondelok 31.8.2026
Polievka: 1. Vyvar so $irokymi rezancami (1,9) 2. Zbojnicka /1/
A) 150g Kuracie prsia v syrovom cesticku, ryza s hraSkom, kompot/1,3,7/
B) 150g Bravcové stehno na pol'ovnicky sposob, domace knedle /1,3,7/
C) 120g Mad’arsky hovidzi gulas, tekvicovy privarok, chlieb/1/ 7,50€
D) 120g Vyprazany udeny syr, varené zemiaky s viatkou, tatarska omacka/1,3,7/
E) 300g Franctuzske zemiaky, uhorka, ovocie /1,3,7/
Utorok 1.9.2026
Polievka: 1. Slepacia s krupicovymi haluskami (1,9)  2.Tekvicova krémova/1,7/
A) 150g Cernohorsky rezeii posypany syrom, varené zemiaky s viatkou, 3alat (1,3,7)
B) 150g Dusené¢ kuracie prsia na korenovej zelenine, tarhonia, uhorka
C) 120g Hovidzia svieCkova na smotane, domace chlebové knedle /1,3,7/ 7,50€
D) 150g Grilovana krkovicka na omacke z ¢ierneho piva, opekané zemiaky, ¢alamada /1/
E) 300g Rizoto z brav€oviny a kuraciny posypané syrom, uhorka, ovocie /1,7/
Streda 2.9.2026
Polievka:_1. Hovédzi vyvar s cestovinou /1,9/  2.Fazulova JOKAIL/1,7/
A) 250g Vyprazané kuracie Stvrte v kukuri¢nej chruste, zemiakova kaSa, kompot /1,3,7/
B) 150g Bravcové pliecko po dolniacky, domace chlebové knedle, moravska kapusta /1,3,7/
C) 120g Morcacie ragu, slovenska ryza, uhorka /1/ 7,50€
D) 120g Rybie filé¢ ,,ORLY*, cibul'ovy zemiakovy Salat /1,3,7/
E) 300g Sisky s dzemom a §F'aha¢kou, ovocie /1,3,7/
Stvrtok 3.9.2026
Polievka: 1. Morcacia s cestovinou (1,9) 2. Zemiakova kysla LJRAGU“ /1,7/
A) 150g Bacovsky rezei, 1/2ryza 1/2varené zemiaky s viatkou, Salat
B) 150g Toskanske kuracie prsia s cherry paradajkami, penne cestovina,obloha(1,3,7)
C) 120g Srnéi perkelt, strapacky s kyslou kapustou / halusky/7,50€ /1/
D) 150g Domace bravcové fasirky, zemiakova kasa, uhorka /1,3,7/
E) 200g Vyprazana bravcova pecei, varené zemiaky, cvikla /tatdrska omacka/ /1,3,7/
Piatok 4.9.2026
Polievka : Vyvar s peceniovymi haluskami /1,9/ 2. Bors¢ /1,9/
A) 150g Vyprazana bravcova krkovicka, pretlacané zemiaky s rozmarinom, uhorka/1,3,7/
B) 150g Kuracie prsia v medovej ¢ili omacke, volské oko, ryza s kukuricou, Salat
C) 250g Pecené kacacie stehno 1ks loksa, 2ks knedle, dusena kapusta 8.50€/1,3,7/
D) 150g Losos na Sampanskom batatové hranolky, mrkvovy §alat/1,7/ 7,50€
E) 200g Zabijackovy tanier /hurka, klobésa, pliecko/ pretlacané zemiaky, calamada /1,3/
Sobota 5.9.2026 MENU 7.50€
Polievka: Zeleninova s mrvenic¢kou /1,3,7/
A) 120g Kuracie prsia v troj obale, ryza, kompot /1,3,7/
B) 200g Pecen¢ bravcové rebierka, pikantnd medova omacka, varené zemiaky, calamada
C) 120g Jeleni perkelt, halusky, uhorka /1,3,7/
D) 300g Palacinky s dzemom, ovocim a §l'ahackou /1,3,7/
Nedel’a 6.9.2026 MENU 7.50€
Polievka: Slepacia s nitovkami /1,3,7/
A) 120g Morcacie rolky so Sunkou a uhorkou v troj obale, 1/2 ryzal/2 zemiaky, Salat /1,3,7/
B) 120g Pecené bravcové stehno po dolniacky, domace knedle, dusena kapusta /1,3,7/
C) 120g Vyprazany syr, varené zemiaky s viatkou, tatarska omacka /1,3,7/
D) 300g Bryndzové halusky s kyslou smotanou a oprazenou slaninkou (1,3,7)

Hodnota stravnej jednotky je 7,00 €.
Objednavky na: 036/6224959, 0907 732 192
Hmotnost jedal je uvedena v surovom stave.

Alergény: pri jedle st zobrazené ( v zlozenych zatvorkach )

l.obilniny, 2.koérovce, 3.vajcia, 4.ryby, S.arasidy, 6.s6ja, 7.mlieko, 8.orechy, 9. zeler, 10.hor¢ica, 1l.sezam, 12.siri¢itany.



