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Pondelok 1.6.2026
Polievka:1.Vyvar s cestovinou /1,9/ 2. Sampionov kysla/1/
A) 250g Kura na paprike, halusky, uhorka /1,3,7/
B) 150g Bravcova panenka s 3druhmi korenia, pecené zemiaky, Salat/1,7/
C) 120g Secuanska hovadzina so zeleninou, dusena ryzZa, salat /1/ 7,50€
D) 150g Mlety rezeii so syrom, zemiakova kaSa, uhorka /1,3,7/
E) 120g Vyprdzany syr so Sunkou, varené zemiaky, tatarska omacka /1,3,7/
Utorok 2.6.2026
Polievka:1. Mor€acia s cestovinou /1,9/ 2. Fazul'ova s kolenom /1,7/
A) 150g Kuraci rezenl v bylinkovom cesticku, ryza, kompot (1,3,7)
B) 150g Dolniacky pecené bravcové stehno , moravska kapusta, domace knedle(1,3,7)
C) 120g Viedenska rostenka s oprazenou cibul’ou,1/2 ryza 1/2hranolky, cvikla /1/ 7,50€
D) 150g Zabijackovy tanier /klobasa,hurka,pliecko/ pretlacané zemiaky, ¢alamada
E) 300g Salasnicky tanier /bryndzové pirohy, strapacky/ kysla smotana, slaninka /1,3,7/
Streda 3.6.2026
Polievka: 1. Zeleninova s cestovinou /1,9/ 2. Paradajkova s ryzou /1,7/
A) 150g Bravcovée zavitky/slanina,vajce/ v trojobale, varené zemiaky s viatkou, Salat(1,3,7/
B) 150g Vazecka pochutka v zemiakovej placke, ryza, calamada
C) 120g Mor¢acie stehno na polovnicky sposob, tarhoia, $alat 7,50€
D) 150g Vyprazané rybie filé, hranolky, tatarska omacka /1,3,7/
E) 300g Zemlovka s tvarohom a ovocim /1,3,7/
Stvrtok 4.6.2026
Polievka: 1. Vyvar s peCetiovymi haluskami /1,9/ 2. Gulasova /1/
A) 250g Vyprazané kuracie stehnd, zemiakova kasa, kompot(1,3,7)
B) 150g Pecené bravéové kolienko, pe¢ené zemiaky, chren, hor¢ica, Calamada /10/
C) 120g Hovédzi gulas na ¢iernom pive, domace knedle/tvarohové rezance/ /1,3,7/
D) 150g Bravcové karé na smotane, cestovina, uhorka (1,3,7)
E) 150g Kuracia peceii na paprike a cibul’ke, zemiakova loksa, ryza, uhorka /1,3,7/
Piatok 5.6.2026
Polievka: 1. Slepacia s nitovkami /1,9/ 2. Kapustova -paradajkova /1,7/
A) 150g Parizsky bravCovy rezen, opekané zemiaky, Salat (1,3,7/

B) 150g Zapekané kuracie prsia/Sunka,broskyna,syr/ volské oko, ryza, bylinkova omacka, Salat/3,7/

C) 250g Pecené kacacie stehno, 2ks domace knedle,1ks lokSa, dusena kapusta /1,3,7/ 8,50€

D) 250g Peceny pstruh, zemiakové toliariky, pikantny lecovy Salat /1/ 7,50€

E) 300g Langos plneny so syrom a Sunkou, kecup /tatarska/, ovocie/1,3,7/
Sobota 6.6.2026 MENU 7,50€
Polievka: 1.Vyvar s abecedou /1,9/

A) 150g Bravcové karé v slaninke, opekané zemiaky s vnatkou, Salat/1,3,7/

B) 150g Kuracie prsicka na zelenine, ryza s kukuricou, kompot/1,3,7/

C) 150g Vyprazany bravcovy rezen,1/2 ryza 1/2opekané zemiaky, Salat /1/

D) 120g Grilovany camembert, hranolky, tatarska omacka, ovocie /1,3,7/
Nedel’a 7.6.2026 MENU 7.50€
Polievka: 1. Slepacia s nitovkami /1,9/

A) 150g Vyprazané bravcove rolky, varené zemiaky s vnatkou, Salat /1,3,7/

B) 150g Kuraci steak, volské oko, maslova ryza s hraskom, Salat /1/

C) 150g Jeleni gulas, halusky, Salat z Cervenej kapusty /1,3,7/

D) 300g Palacinky s nutelou, ovocim, §'ahacka, granko /1,3,7/

Hodnota stravnej jednotky je 7,00 €.
Objednavky na: 036/6224959, 0907 732 192

Hmotnost jedal je uvedena v surovom stave.
Alergény: pri jedle su zobrazené ( v zlozenych zatvorkach )
l.obilniny, 2.koérovce, 3.vajcia, 4.ryby, 5.arasidy, 6.s6ja, 7.mlieko, 8.orechy, 9. zeler, 10.horcica, ll.sezam, l12.siri¢itany.



